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Insofern nicht anders angegeben, handelt es sich bei den Gebiihren um die Preise

inklusive der gesetzlich giiltigen Mehrwertsteuer.
Bitte beachten Sie auch unsere Allgemeinen Geschéftsbedingungen unter
www.triesdorf.de/agh

Die Landwirtschaftlichen
Lehranstalten Triesdorf (LLA)

Die Landwirtschaftlichen Lehranstalten Triesdorf bilden
das Herzstiick des Bildungszentrums. Sie sind Bindeglied
zwischen Praxis, Lehre und Forschung. Gemeinsam
werden Innovationen auf deren Anwendbarkeit und
Ubertragbarkeit gepriift. In Triesdorf werden 330 ha
Ackerland - davon 112 ha dkologisch in Kooperation

mit der JVA Lichtenau - fiir die Versorgung der
Tierbestdnde und des Marktfruchtanbaus genutzt. Den
Bildungseinrichtungen stehen neben den Versuchsflachen
auch die Stallungen sowie die Technik am Fachzentrum
fur Energie und Landtechnik zur Verfligung.

Die Fachbereiche teilen sich wie folgt auf:

»  Fachzentrum fiir Energie und Landtechnik

»  Tierhaltung mit Tierhaltungsschule

»  Pflanzenbau und Versuchswesen

»  Erndhrung und Hauswirtschaft
Darliber hinaus sorgt die LLA fiir die Verpflegung und
Unterbringung der Kurs- und Seminarteilnehmer sowie
der Schilerinnen und Schiler und Studierenden.
Um dieses Spektrum abzudecken sind bei den
Landwirtschaftlichen Lehranstalten rund 160

Arbeitskrafte beschéftigt.

Die Landwirtschaftlichen Lehranstalten sind eine
Einrichtung des Bezirks Mittelfranken.

JOHANNITAG
28. JUNI 2026




Fachzentrum fir
ERNAHRUNG UND HAUSWIRTSCHAFT

Mo 27.10. bis
Di 28.10.2025
9.00-12.30 Uhr

Online-Seminar

Mi12.11.2025
11.30-17.45 Uhr
bis

Do 13.11.2025
8.30-13.15 Uhr

Bildungsprogramm - Seminare fiir
Ernahrungsfachkrafte

Ernahrungstherapie in der Gynakologie -
das hat Potenzial!

Erndhrung in der Gynéakologie kommt bisher
Uberwiegend bei Gestationsdiabetes zum
Einsatz. Dabei gibt es fiir Erndhrungs-
therapeut:innen viel mehr spannende Themen
in diesem Fachgebiet zu beraten.

Gebiihr: 90,00 Euro

Ernahrungsassessment: der erste Schritt
zur personalisierten Ernahrungstherapie/-
beratung

Dieser Fachkurs versteht sich als kompakter
Basiskurs, der das Wissen in Bezug auf
Screening, Diagnostik und Therapie von
Mangelerndhrung und Sarkopenie steigert.
Der Kurs richtet sich an ambulant und klinisch
tatige Ernahrungsfachkrafte.

Geblhr:

190,00 Euro fir Mitglieder des VDD e.V.
258,00 Euro fir Nichtmitglieder und andere
qualifizierte Ernahrungsfachkrafte

Gruppen wuppen! Gruppenmanagement
Kennen Sie das Gefiihl? Sie kommen aus einer
Veranstaltung heraus und haben den Eindruck,
dass es hétte irgendwie besser laufen kénnen.
Gab es vielleicht eine Situation, die Sie gerne
anders gel6st hatten? BloB wie?

Gebihr: 370,00 Euro (inkl. Verpflegung)

Nahrungsmittelunvertraglichkeiten -

Ein systematischer Leitfaden in Diagnostik
und Therapie
Nahrungsmittelunvertraglichkeiten

stellen in der klinischen Praxis eine
wachsende Herausforderung dar. Fiir die
Diagnostik und Therapie ist eine prazise
Unterscheidung von immunologisch
vermittelten Nahrungsmittelallergien und
Nahrungsmittelintoleranzen unabdingbar.

Gebihr: 390,00 Euro (inkl. Verpflegung)

INFORMATIONEN unter
Telefon: 09826 -18 1246
E-Mail: feh@triesdorf.de

415

Do 05.02. bis
Fr 06.02.2026
9.00-17.00 Ubr

Do 05.03.2026
10.00 - 18.00 Uhr
bis

Fr 06.03.2026
9.00-15.00 Uhr

ANMELDUNG auf

#www. triesdorf.de



Fachzentrum fir 6|7
ERNAHRUNG UND HAUSWIRTSCHAFT

Sich selbst und andere gut leiten - Di 14.04.2026
Einfiihrung ins Konzept der TZI 9.30-17.00 Uhr
Do 19.03.2026 (Fach-)Inhalte schnell und verstandlich Wie kommen Gruppen gut ins Arbeiten?
9.30-17.00Upr  visualisieren Wie werde ich selbst handlungsféahig? Die
Visualisierung hilft, Besprechungen und Themenzentrierte Interaktion gibt dazu
Beratungsgesprache zu strukturieren oder praxisnahe und alltagstaugliche Impulse, die
komplexe Themen zu vermitteln. In diesem auf jedes Arbeitsfeld angewendet werden
interaktiven Seminar lernen Sie, wie Sie konnen.
(Fach-)Inhalte einfach und versténdlich
visualisieren. Gebihr: 85,00 Euro (inkl. Verpflegung und

Materialkosten)
Geblhr: 85,00 Euro (inkl. Verpflegung und
Materialkosten)

Schwierige Verhandlungen und Gesprache Di 21.04. bis
fiihren - gekonnt kommunizieren Mi 22.04.2026
Mi 25.03.2026 Fettstoffwechselstorungen erkennen und In so manchen Lebensbereichen steht man 9.00-17.00 Uhr
9.00-17.00Upr  effektiv behandeln vor schwierigen Gesprachen: mit Klienten/
Fettstoffwechselstérungen zahlen zu den Patienten, Chef, Partner...Sie gehen unbedarft
Online-Seminar haufigsten Risikofaktoren fiir Herz- und in ein Gesprédch und ehe Sie sich versehen, wird
Kreislauferkrankungen. Wie sehen die aktuellen es schwierig. Geht es auch anders?
Empfehlungen fiir die Erndhrungstherapie aus,
worauf miissen wir besonders achten? Gebihr: 370,00 Euro (inkl. Verpflegung)

Geblhr: 230,00 Euro (inkl. Verpflegung)



Fachzentrum fir
ERNAHRUNG UND HAUSWIRTSCHAFT

Fr 08.05.2026 Pimp your daily business

9.00-17.00 Unr Erfahren Sie, wie Sie bereits mit kleinen
alltagstauglichen Mobilisationsiibungen groBe
Wirkung erzielen kénnen, Verspannungen
I6sen, die Konzentration aufrechterhalten,
Abwechslung zu iberwiegend sitzender
Tatigkeit schaffen.

Geblhr: 110,00 Euro (inkl. Verpflegung)

Ernahrung - Kochkurse

Mi 26.11.2025 Fischraucherkurs

Mi 03.12.2025 Gebuhr: 30,00 Euro (inkl. Lebensmittelkosten)
Mi17.12.2025

Mi 21.01.2026

Mi 04.02.2026

13.00 - 16.00 Uhr

Mi 22.10.2025 Kornerkiiche - Gerichte aus alten und
18.00-21.30Uhr  neuen Getreidesorten
Geblhr: 45,00 Euro (inkl. Lebensmittelkosten)

819

Fr21.11.2025
16.00 - 20.00 Uhr

Advents- und Weihnachtsgeback frisch
aus dem Wald
Geblhr: 55,00 Euro (inkl. Lebensmittelkosten)

Fr 23.01.2026
16.00 - 20.00 Uhr

Brotbaume und Brot von Baumen: Wie
Eichen, Buchen, Nussbaume uns tagl.
Nahrung schenken

Geblhr: 55,00 Euro (inkl. Lebensmittelkosten)

Mi 28.01.2026
18.00-21.30 Uhr

Backkurs Rollen & Schmalzgeback
Gebhr: 45,00 Euro (inkl. Lebensmittelkosten)

Backkurs Kiichle
Geblhr: 55,00 Euro (inkl. Lebensmittelkosten)

Sa 14.02.2026
10.00 - 15.30 Uhr

INFORMATIONEN unter ANMELDUNG auf
Telefon: 09826 -18 1246

E-Mail: feh@triesdorf.de

#www. triesdorf.de



Fachzentrum fir
ERNAHRUNG UND HAUSWIRTSCHAFT [ J

Di 17.03.2026
9.00-13.00 Uhr

Glutenfreie Osterbackerei

Gebthr: 55,00 Euro (inkl. Lebensmittelkosten)

Di 21.04.2026
9.00-13.00 Uhr

|
Brot & Brétchen Glutenfrei ' } }

Gebthr: 55,00 Euro (inkl. Lebensmittelkosten)
WELTHAUSWIRTSCHAFTSTAG

Di 09.06.2026
9.00-13.00 Uhr

Glutenfreie Kuchen, Torten & siiBes 24. Marz 2026

Kleingeback
Gebthr: 55,00 Euro (inkl. Lebensmittelkosten)

Sa 16.05.2026
10.00-14.00 Uhr

Gesund essen, nachhaltig leben:
Die Zukunft auf dem Teller

Erndhrung - Workshop

Workshop Krauterwanderung & r: Fachkrafte aus der Hauswirtschaft, der

Wildkrauterkiiche L Gemeinschaftspflege und fiir interessierte
Wir beginnen mit einer Krauterfiihrung und Erndhrungsfachkrifte

zeigen die Vielfalt der Delikatessen am
Wegesrand auf. Wichtige Erkennungsmerkmale,
Standorte und Besonderheiten, Inhaltsstoffe
der Wildkrauter werden besprochen.

Gebihr: 59,00 Euro (inkl. Lebensmittelkosten)




Fachzentrum fir
ENERGIE UND LANDTECHNIK

Mo 02.02.2026
9.00-15.00 Uhr

Mi 11.03.2026
9.00-15.00 Uhr

Mi 20.05.2026
9.00-15.00 Uhr

Thementage

Lichtmesstag , Traktor-Technik der Zukunft*
Vortragsveranstaltung zu Themen aus
Landwirtschaft/Gesellschaft/Politik /Medien,
sowie Diskussionsrunden

Gebiihr: 40,00 Euro

Biogastag - in Zusammenarbeit mit dem
Biogas Fachverband e.V.

Vortragen & Input verschiedener Referenten
zu aktuellen Herausforderungen & Trends der
Biogas Branche, sowie Diskussionsrunden

Gebiihr: 40,00 Euro

Gillletag
Vortrage & Input zu Gllleausbringung,

Rahmenbedingungen & Trends der Gilletechnik.

Demonstration Technik im Praxiseinsatz:
z.B. Giilleseparation, Schleppschuh- &
Schlitztechnik, Gilleeinarbeitung

Gebiihr: 40,00 Euro

Ackerbautag

Vortragsveranstaltung zu speziellen Ackerbau-
Themen (Anbau, Forschung, Vermarktung,
Trends). Vortrége & Input verschiedener
Referenten, sowie Diskussionsrunden mit den
Teilnehmer/innen

Gebihr: 40,00 Euro

Bodenbearbeitungstage

Demonstration verschiedener Technik zur
Bodenbearbeitung & Aussaat in der Praxis.
Technik verschiedener Hersteller wird
vorgestellt & im Feldeinsatz gezeigt, inkl.
Bewertung der Arbeitsergebnisse.

Gebihr: nach Absprache mit den Gruppen

INFORMATIONEN unter
Telefon: 09826 18-2002
E-Mail: fel@triesdorf.de

12113

Di 02.06.2026
9.00-15.00 Ubr

Fr 03.07. bis
Do 09.07.2026
9.00-16.00 Ubr

ANMELDUNG auf

#www. triesdorf.de



Fachzentrum fir
ENERGIE UND LANDTECHNIK

Theorie & Praxis
Mo 29.09. bis

Mi 01.10.2025
9.00-16.00 Uhr

oder

Di 17.02. bis
Do 19.02.2026
9.00-16.00 Uhr

Theorie & Praxis
Mo 29.09. bis

Mi 01.10.2025
9.00-16.00 Uhr

oder

Di 17.02. bis
Do 19.02.2026
9.00-16.00 Uhr

Bildungsprogramm Landwirt (BiLa):

BiLa Schlepper und Gerate

Schleppertechnik, Aufbau, Funktionen, Wartung
& Gerateanbau, Pflugeinstellung.

Aufbauend auf den Schlepperkurs wird der Kurs
»Maschinen der AuBen- und Innenwirtschaft
empfohlen.

Geblhr:
319,00 Euro inkl. Verpflegung und Ubernachtung
218,40 Euro inkl. Mittagessen und Getrank

BiLa SchweiB3en

Arbeitssicherheit & Unfallverhiitung,
SchweiBgeréate & Ausristung, Einstellen &
Warten von SchweiBgeraten, Schweien mit
Elektroden & Schutzgas, Verbindungstechniken,
Uberblick Metalle.

Gebihr:
342,10 Euro inkl. Verpflegung und Ubernachtung
241,50 Euro inkl. Mittagessen und Getréanke

BiLa Maschinen der AuB3en - und
Innenwirtschaft

Aufbau, Funktion & Wartung von Geréten
Futterbau: Mahwerk, Wender, Schwader,
Ladewagen & Presse.

Ackerbau: Bodenbearbeitung, Getreidesaat,
Einzelkornsaat, mineralische Diingung,
Pflanzenschutz

Geblhr:
319,00 Euro inkl. Verpflegung und Ubernachtung
218,40 Euro inkl. Mittagessen und Getranke

SchweiBen fiir Studierende

Arbeitssicherheit & Unfallverhiitung,
SchweiBgerate & Ausriistung, Einstellen &
Warten von SchweiBgeraten, SchweiBen mit
Elektroden & Schutzgas, Verbindungstechniken,
Uberblick Metalle

Gebihr:
150,00 Euro (ohne Verpflegung/Ubernachtung)

14| 15

Theorie & Praxis

Mo 29.09. bis
Mi 01.10.2025
9.00-16.00 Uhr

oder
Di 17.02. bis

Do 19.02.2026
9.00-16.00 Ubhr

Theorie & Praxis

Mi 29.10. bis
Do 30.10.2025
8.00-16.45 Uhr

oder

Mi 17.06. bis
Do 18.06.2026
8.00-16.45 Uhr



Fachzentrum fir
ENERGIE UND LANDTECHNIK

Modul #2
Mi 07.01.2026
9.00-15.00 Uhr

Modul #1
Fr 09.01.2026
9.00-15.00 Uhr

weitere Termine
auf Anfrage

Do 08.01.2026
9.00-16.00 Uhr

weitere Termine auf
Anfrage

Arbeitssicherheitsschulungen fiir Betriebe
mit Angestellten

Sicherheitsschulung fir Mitarbeitende von
Lohnunternehmen und landwirtschaftlichen
Betrieben als jahrliche Fortbildung

#2 | Gefahren in Hof und Flur, z.B. Technik
in Stress-Situationen; Riickwartsfahrten,
Unterstltzung mit Kamerasystemen

#1 |Fahrerknigge, Anhéngesysteme,
StraBenverkehrsordnung & Stitzlasten

Gebihr: 200,00 Euro/Tag zzgl. Mwst.
inkl. Vollverpflegung und Ubernachtung

Teamtag fiir Lohnunternehmen oder andere
Betriebe

Die Arbeiten in Landwirtschaft, Kommunen
oder in anderen Dienstleistungsfeldern

sind eine Teamleistung. Jedes Team vereint
verschiedene Ausbildungsabschliisse,
Qualifikationen und Begabungen, die sich
erganzen. Wie wichtig die Mannschaft ist,
merkt man in vielen Fallen erst, wenn es nicht
mehr so rund lauft. Unter den Mitarbeitenden
knirscht es, mal stiller, mal lauter. Teamarbeit
zu managen ist eine Aufgabe. Nehmen Sie

sich als Lohnunternehmer Zeit, etwas zu
andern und als Team weiter zusammen zu
wachsen. Der Team-Tag bietet fiir Betriebe und
Mitarbeitende die Chance zu erarbeiten, welche
Gemeinsamkeiten die Mannschaft zusammen
halten und welche Ziele verfolgt werden sollen.

Gebihr:
1000,00 Euro (zzgl. Verpflegung und Mwst.)

Fortbildung

Agrarservicemeister

In 20 Schulungswochen, qualifizieren sich die
Teilnehmer/-innen fir neue Téatigkeits- und
Verantwortungsfelder in Lohnunternehmen.

Inhalte und Priifungen

. Pflanzenproduktion, Verfahrens- und
Agrartechnik, Dienstleistungen

Il Betriebs- und Unternehmensfihrung

M. Berufsausbildung und Mitarbeiterfiihrung

Agrarservicemeister erlangen die Ausbilderquali-
fikation & die Hochschulzugangsberechtigung!

Die Fortbildung zum Agrarservicemeister kann als

anerkannte BildungsmaBnahme im Agrarbereich
zur Flhrung eines landwirtschaftlichen Betriebs
(§ 9 Nr. 2 GAPDZV) gewertet werden.

Gebiihr:

Zulassung & Priifung 350,00 Euro
Kursgebihr 8.000,00 Euro, in 2 Raten
Unterkunft & Verpflegung individuell

16| 17

November 2025
bis
Miérz 2027

20 Blockwochen
verteilt auf,
ca. 1 ¥ Jahre



Fachzentrum fir
ENERGIE UND LANDTECHNIK

Modul #2
Di 14.10. bis
Do 16.10.2025

Modul #3
Di 24.02. bis
Do 26.02.2026

Modul #4
Mi 15.04. bis
Do 16.04.2026

Modul #1
Di 07.07. bis
Do 09.07.2026

Jeweils 9.30 bis
16.00 Uhr

INFORMATIONEN unter

Exklusivseminare fiir Mitarbeiter der
Landtechnikbranche
insgesamt 11 Seminartage

#2 | Landwirtschaft Quo vadis, Grundlagen

Pflanzenbau, Welternahrung

#3 | Pflanzen- & Futterbau, Grundlagen der
Okonomie, Smart Farming (I)

#4 | Vertiefung Okonomie, Smart Farming (Il),
aktuelle Themen

#1 | Landwirtschaft - Gesellschaft, Grundlagen
& Praxis der Bodenbearbeitung

Gebuhr: 200,00 Euro/Tag zzgl. Mwst.
inkl. Vollverpflegung und Ubernachtung

ANMELDUNG auf

Telefon: 09826 18-2002

=ET

fel@triesdorf.de

‘www. triesdorf.de

Rinderhaltung
TIERHALTUNGSSCHULE

Bildungsprogramm Landwirt (BiLa)

BiLa Lehrgang Rind

Schwerpunkt Milchvieh

Melktechnik, Milchviehfltterung inkl.
Rationsberechnung, Tierbeurteilung,
praktische Melkarbeit am Melkstand und am
Melkroboter, Dokumentation, Kalberaufzucht,
Haltungsformen und Gesundheitsmanagement

Gebihr:
inkl. Verpflegung und Ubernachtung 492,90 Euro
nur Verpflegung 352,80 Euro

Kurse

Praktischer Umgang mit Nutztieren
Tierschutz beim Verladen und Transport von
Nutztieren

Gebihr: 35,00 Euro (inkl. Verpflegung)

Hinweis: Nur fur Teilnehmende am
Bildungsprogramm Landwirt (BiLa)

18 | 19

Theorie & Praxis
Mo 30.03. bis
Do 02.04.2026
oder

Mo 27.07 bis
Do 30.07.2026

Mo

8.30-16.45 Uhr
Di bis Do
5.830-16.45 Uhr

Do 20.11.2025
oder Fr 21.11.2025
oder Do 26.03.2026
oder Fr 27.03.2026
8.30-12.00 Uhr

Do 20.11.2025
oder Do 26.03.2026
13.00-16.30 Uhr



Rinderhaltung
TIERHALTUNGSSCHULE ‘r|~’\§

Do 30.10.2025
9.30-16.00 Uhr

Di 04.11.2025
9.00-16.00 Uhr

Do 06.11.2025
9.30-15.30 Uhr

Mi 03.12.2025
12.45-17.00 Uhr

Do 04.12.2025
oder

Do 23.04.2026
9.00-16.00 Uhr

Do 11.12.2025
9.30-16.00 Uhr

Milchviehfiitterung Basic
Gebuhr: 135,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Mortellaro und Co. Infektionskrankheiten an

der Klaue
Gebuhr: 216,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Gesundheitsmanagement Frischabkalber

Gebuhr: 140,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Melken am Melkroboter - fiir Einsteiger

Geblhr: 118,00 Euro (inkl. Verpflegung)

Klauenpflege beim Rind
Gebuhr: 195,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Milchviehfiitterung intensiv
Gebuhr: 135,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Melken fiir Einsteiger
Geblhr: 165,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Rund um die Geburt & Fruchtbarkeit der Kuh

Geblhr: 148,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Kéalberaufzucht -
ein erfolgreicher Start ins Leben
Gebihr: 105,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Hitzestress bei Rindern
Gebihr: 135,40 Euro (inkl. Verpflegung)

INFORMATIONEN unter
Telefon: 09826 18-3002
E-Mail: ths@triesdorf.de

20 | 21

Do 05.02.2026
9.30-17.00 Ubhr

Mo 16.03.2026
9.00-16.00 Ubhr

Di 24.03.2026
10.00-16.30 Uhr

Mi 22.04.2026
9.30-15.00 Ubr

ANMELDUNG auf

#www. triesdorf.de



Schweinehaltung 22| 23

TIERHALTUNGSSCHULE < Bildungsprogramm Landwirt (BiLa)

BiLa Lehrgang Schwein Theorie & Praxis
Schwerpunkt Ferkelerzeugung Mo 09.02. bis

Do 12.02.2026
Fitterung von Mast- und Zuchttieren inkl.

Rationsberechnung, Futtermittelkunde, Mo
Tiergesundheit und Schweinekrankheiten, 8.30-17.00 Ubr
Zuchttierauswahl und Selektion anhand von

Zuchtdaten, Fruchtbarkeitsmanagement und Di-Do
Haltungsformen. 6.00-17.00 Uhr
Gebihr:

inkl. Verpflegung und Ubernachtung 492,90 Euro
nur inkl. Verpflegung 352,80 Euro

Kurse
Thementag
Di 27.01.2026 Gruppensaugen -
9.30-15.00Upr  ein Konzept mit Zukunft? 4. Triesdorfer Schweinegesundheitstag Di 25.11.2025
Gebuhr: 101,40 Euro (inkl. Verpflegung) Der Thementag bietet Schweinehaltern 10.00- 16.00 Upr
und allen ,,Schweine-Interessierten
Gelegenheit sich tber aktuelle Themen kostenlos
Do 19.02.2026 Umbau Deckzentrum - der Schweinegesundheit und -haltung zu
9.30-15.00Upr  ldeen aus der Praxis informieren und sich im Kollegenkreis
Gebuhr: 101,40 Euro (inkl. Verpflegung) austauschen.

Aktuelles Programm unter www.triesdorf.de
Di 17.03.2026 Langschwanz bei Schweinen -
9.30-14.00Uprr  Wunsch und Wirklichkeit
Gebuhr: 101,40 Euro (inkl. Verpflegung)

INFORMATIONEN unter ANMELDUNG auf
Telefon: 09826 18-3002
E-Mail: ths@triesdorf.de ﬁwww.triesdorf.de



Schafhaltung
TIERHALTUNGSSCHULE

Mo 20.10.2025
9.00-16.00 Uhr

Mi 12.11. bis
Do 13.11.2025
9.00-16.00 Uhr

Mi 14.01.2026
9.30-14.30 Uhr

Mo 23.02.2026
9.30-16.30 Uhr

Mo 02.03.2026
9.30-16.30 Uhr

Kurse

Geburtshilfe beim Schaf
Geblhr: 100,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Einsteigerkurs Schafhaltung

Gebihr:

209,10 Euro inkl. Verpflegung und Ubernachtung
158,80 Euro nur Verpflegung

Wege zu einer erfolgreichen
Lammeraufzucht
Gebuhr: 75,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Wenn der Wurm drin ist! Nachhaltige
Parasitenbekampfung beim Schaf
Gebuhr: 89,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Wurmmittelresistenzen
Gebuhr: 89,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Klauenpflege beim Schaf und
Moderhinkesanierung
Gebihr: 93,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Homoopathie und Heilpflanzen bei Schaf
und Ziege
Gebihr: 133,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Rasche Hilfe im Stall! Was tun bei Wunden
und Verletzungen?
Gebihr: 133,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Gesunde Schafe und Ziegen - was Tierhalter
wissen sollten
Gebihr: 133,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Schaffiitterung -
auf was kommt es an?
Gebiihr: 89,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Schafe zerlegen und verarbeiten

Geblhr:

316,10 Euro inkl. Verpflegung und Ubernachtung
265,80 Euro nur Verpflegung

24 | 25

Mi 04.03.2026

oder
Mi 08.04.2026
9.30-16.00 Uhr

Di 10.03.2026
9.00-17.00 Ubr

Mi 11.03.2026
9.00-17.00 Ubr

Do 12.03.2026
9.00-17.00 Ubr

Do 26.03.2026
9.00-16.00 Ubhr

Di 28.07. bis
Mi 29.07.2026
9.00-16.00 Ubhr



Schafhaltung Geflligelhaltung 26 | 27
TIERHALTUNGSSCHULE TIERHALTUNGSSCHULE

Thementage

Do 19.03.2026 13. Triesdorfer Schafgesundheitstag

10.00-16.00 Unr ~ Der Thementag ist seit vielen Jahren ein be-
liebter Treffpunkt fiir Schéfer, Schafbegeisterte
und Tierarzte, die sich lber aktuelle Themen
der Schafgesundheit und -haltung informieren
mochten und sich mit Kollegen austauschen.

Aktuelles Programm unter www.triesdorf.de

Geblhr: 40,00 Euro (inkl. Verpflegung)

Kurse

Erfolgreiche Gefliigelhaltung im Mobilstall Fr21.11.2025
Geblhr: 108,40 Euro (inkl. Verpflegung) 10.00- 17.00 Ubr
Legehennenhaltung, Eiererzeugung Fr 16.01.2026
und Vermarktung 10.00 - 17.00 Uhr

Geblhr: 108,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Einsteigerkurs Gefligelhaltung Do 05.03. und
Gebihr: 171,80 Euro (inkl. Verpflegung) Mi 18.03.2026
9.00-16.00 Uhr
Sa 12.09.2026 43. Bayer. Lehrhiten mit Schaferabend

ab 9.30 Uhr Das Lehrhiiten ist ein Berufswettkampf, an
dem alle Auszubildenden in Bayern einmal Gefliigelkrankheiten erkennen Do 16.04.2026
teilnehmen missen. Dariiber hinaus stellen Gebihr: 83,40 Euro (inkl. Verpflegung) 9.00- 17.00 Uhr

sich beim Freundschaftshiiten weitere Jung-
schéfer der Herausforderung des Hiitens.
Der Tag ist ein Treffpunkt fiir Schafer, ,Schaf-
begeisterte“ und alle die es werden wollen.

Aktuelles Programm unter www.triesdorf.de

INFORMATIONEN unter ANMELDUNG auf
Telefon: 09826 18-3002
E-Mail: ths@triesdorf.de #www.triesdorf.de




Gefllugelhaltung R
TIERHALTUNGSSCHULE ﬁ\?

Mi 29.04.2026
9.00-16.00 Uhr

Gefliigel schlachten und marktgerecht
prasentieren
Gebihr: 113,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Fr17.07.2026
10.00-17.00 Uhr

Okologische Legehennenhaltung
Gebuhr: 108,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Do 30.07.2026
9.00-16.00 Uhr

Do 26.02.2026
10.00-16.00 Uhr

Gefliigelwurst herstellen
Geblhr:
143,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Thementag

Triesdorfer Geflligeltag

Der Geflligeltag bietet allen Gefliigelhaltern
und ,,Gefliigel-Enthusiasten” eine Plattform
sich Uiber aktuelle Themen zu informieren,
sowie sich im Kollegenkreis zu treffen und
auszutauschen.

Bienenhaltung Pl
TIERHALTUNGSSCHULE

Kurse

Schnuppertag Imkerei
Gebihr: 71,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Bienenpflege mit Konzept
Gebihr: 71,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Naturkosmetik selbst gemacht -
Duschgel
Gebihr: 103,40 Euro (inkl. Verpflegung)
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Fr 26.09.2025
9.00-16.00 Unhr

Do 02.10.2025
9.00-17.00 Ubhr

Fr 10.10.2025
9.30-16.30 Ubhr

Aktuelles Programm unter www.triesdorf.de

INFORMATIONEN unter
Telefon: 09826 18-3002
E-Mail: ths@triesdorf.de

ANMELDUNG auf
Gebuhr: 40,00 Euro (inkl. Verpflegung)

‘www. triesdorf.de



Bienenhaltung
TIERHALTUNGSSCHULE

Di 28.10.2025
9.00-17.00 Uhr

Fr14.11.2025
8.00-12.00 Uhr

Fr14.11.2025
13.00-15.00 Uhr

Di 25.11.2025
9.00-17.00 Uhr

Fr05.12.2025
9.00-16.00 Uhr

Pollen, Propolis & Co.
Geblhr: 71,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Honigkurs Praxis | Modul 5
nur Theorie
Geblhr: 35,00 Euro (inkl. Verpflegung)

Honig Zertifizierung fir DIB Honigglas |
Modul 4
Geblhr: 20,50 Euro

Honig| Modul 1-3
Geblhr: 71,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Bienenwachs Entstehung, Gewinnung und
Verarbeitung
Gebuhr: 83,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Imker Anfangerkurs (Theorie online)

Am ersten Tag des Kurses erhalten Sie einen
Uberblick iiber die Biologie und Lebensweise
der Honigbienen. Aber auch grundlegende
Entscheidungen, die bei der Anschaffung von
Bienen getroffen werden missen und der
Ablauf eines Bienenjahres sind Themen des
Einfiihrungstages.

Im Anschluss folgen fiinf saisonbegleitende
Praxisabende, bei denen Sie zu diesem Moment
wichtige Arbeiten eines Imkers kennenlernen.

Am Abschlusstag, bei dem alle Anfédnger*innen
zusammenkommen, konnen Sie uns noch alle

Fragen stellen, die lhnen wichtig erscheinen.

Gebihr: 176,90 Euro (inkl. Verpflegung)

Naturkosmetik selbst gemacht - Seife
Geblhr: 103,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Vom Freizeitimker zum Nebenerwerb
Gebihr: 71,40 Euro (inkl. Verpflegung)
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Theorie online
Di 20.01.2026
9.00-17.00 Uhr

Praxisteile

Di 24.02.2026
Di 21.04.2026
Di 12.05.2026
Di 09.06.2026
Di07.07.2026
16.00 - 19.30 Uhr

Abschluss
Fr 25.09.2026
9.00-15.00 Uhr

Fr 30.01.2026
9.30-16.30 Ubhr

Di 03.02.2026
9.00-17.00 Ubhr



| Bienenhaltung
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TIERHALTUNGSSCHULE

Fr 06.02.2026
9.00-16.00 Uhr

Do 12.02.2026
9.00-17.00 Uhr

Fr 13.02.2026
9.00-17.00 Uhr

Hygiene & HACCP in der Imkerei
Gebuhr: 83,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Geht es meinen Bienen gut? Symptome
erkennen und richtig deuten
Gebuhr: 71,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Gesunde Bienen - Gesund erhalten
Gebuhr: 71,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Di 10.03.2026
9.00-16.00 Uhr

Wald, Linde & Co. - Nahrungsquellen fiir
Bienen und deren Nutzung!
Gebuhr: 71,40 Euro (inkl. Verpflegung)

INFORMATIONEN unter

Telefon: 09826 18-3002

E-Mail: ths@triesdorf.de

ANMELDUNG auf

ﬁwww. triesdorf.de

WesensgemaBe, naturnahe Imkerei
Gebihr: 71,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Koniginnenaufzucht fiir Jedermann
Gebihr: 71,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Wie erkenne ich gute Bienen? Prifen und
Bewerten von Honigbienen
Gebihr: 71,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Varroa - nachhaltig imkern mit dem
Parasiten!
Geblhr: 71,40 Euro (inkl. Verpflegung)

Imkern mit Dadant
Gebiihr: 83,40 Euro (inkl. Verpflegung)
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Di 28.04.2026
9.00-17.00 Uhr

Do 07.05.2026
9.00-17.00 Ubhr

Fr 08.05.2026
9.00-17.00 Unhr

Di 19.05.2026
9.00-17.00 Ubhr

Fr 12.06.2026
9.00-16.00 Unr




Sachkunde

TIERHALTUNGSSCHULE

Di 23.09. bis
Mi 24.09.2025
oder

Di 09.12. bis
Mi 10.12.2025
oder

Di 14.04. bis
Mi 15.04.2026

Dienstags
8.15-17.00 Uhr

Mittwochs
8.00-12.30 Uhr

Sachkunde im Betdauben und Téten von
Schafen und Ziegen

In Zusammenarbeit mit dem Veterindramt wird
dieser Lehrgang mit der Priifung zum Erwerb
der Sachkunde im Betduben und Téten speziell
fiir die Tierarten Schaf und Ziege angeboten.
Neben den theoretischen Grundlagen ist eine
praktische Ausbildung an den Geraten zum
Betduben und Téten von Schafen und Ziegen
und zum sachkundigen Umgang mit dem Tier
beim Betduben und Toéten vorgesehen.

Nach erfolgreicher Teilnahme erhalten die
Teilnehmer*innen eine Bescheinigung tber
die Priifung des schriftlichen, miindlichen und
praktischen Teils gemaB § 4 der Tierschutz-
SchlachtVO und nach Verordnung (EG) Nr.
1099/20009 fiir die Tierarten Schafe und
Ziegen.

Gebihr:
441,70 Euro inkl. Verpflegung und Ubernachtung
391,40 Euro nur Verpflegung

Sachkunde Tiertransport fiir Rinder, Schafe,
Schweine und Pferde

In Zusammenarbeit mit dem Veterindramt
wird ein Lehrgang gemaB Artikel 17 (2) der
Verordnung (EG) Nr. 1/2005 mit theoretischer
und praktischer Prifung fiir Fahrer*innen und
Betreuer*innen fiir die Tierarten Hausrinder,
Hausschafe, Hausziegen, Hausschweine und
Hausequiden angeboten.

Geblhr:
430,00 Euro inkl. Verpflegung und Ubernachtung
342,80 Euro nur Verpflegung

Sachkunde im Transport von Schafen und
Ziegen

In Zusammenarbeit mit dem Veterindramt
bieten wir einen Lehrgang gemaB Artikel

17 (2) der Verordnung (EG) Nr. 1/2005 mit
theoretischer und praktischer Priifung fiir
Fahrer*innen und Betreuer*innen von Schafen
an.

Geblhr:
273,70 Euro inkl. Verpflegung und Ubernachtung
223,40 Euro nur Verpflegung

Sachkunde im Transport von Gefliigel

In Zusammenarbeit mit dem Veterindramt
wird ein Lehrgang gemaB Artikel 17 (2) der
Verordnung (EG) Nr. 1/2005 mit theoretischer
und praktischer Prifung fiir Fahrer*innen und
Betreuer*innen von Geflligel angeboten.

Gebihr: 104,00 Euro (inkl. Verpflegung)

Bei allen Sachkundelehrgangen gilt:
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Mi 15.10. bis
Fr17.10.2025
oder

Mi 28.01. bis
Fr 30.01.2026
oder

Mi 10.06. bis
Fr 12.06.2026

Mi 9.30-16.45 Unhr
Do 8.00-17.00 Uhr
Fr8.30-13.30 Ubr

Do 13.11. bis
Fr14.11.2025

Do 9.00-16.00 Uhr
Fr8.00-13.00 Ubr

Mo 09.02.2026
oder
Fr 10.07.2026

8.00-14.00 Uhr
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Kurse

Mi 08.10.2025 BrennErlebnis

und Sie erlernen wahrend des zweitagigen Seminars
Di 03.02.2026 die Herstellung hochwertiger Maischen, die
oder Grundlagen des Brennens, der Sensorik sowie

Mi 04.02.2026 die Herstellung hochwertiger (sortenreiner)
9.00-17.00Urr  Destillate

Geblhr: 425,00 Euro (inkl. Verpflegung)

Ausbildung
Baumwart-Ausbildung 2026 Di 10.02.2026
Der Baumwartkurs soll den Teilnehmenden ein 9.00-17.00 Uhr

breites Spektrum an Wissen uber die Anlage,
Pflege sowie den Erhalt der Streuobstbestande
liefern.

Gebihr: 1.250,00 Euro (exkl. Mittagessen)

Streuobstpadagogen-Ausbildung 2026 Mo 23.03.2026
Die Schwerpunkte dieser Ausbildung liegen 9.00-17.00 Uhr
in fachlichen Themen des Streuobstes im
Di 27.01. bis Kommunale Obst- und Alleebaumpflege Jahreslauf mit seinen unterschiedlichen Pflege-
Fr 30.01.2026 Dieser Kurs bietet die Moglichkeit, das und Nutzungsanforderungen.
9.00-17.00Uhr  notwendige gartnerische Wissen zu gewinnen,
um unsere wertvollen grinen Elemente in Gebiihr: 1.500,00 Euro (exkl. Mittagessen)
Dorf, Stadt und Landschaft, die mit hohem
finanziellen Einsatz geschaffen wurden, richtig
zu erziehen und langfristig zu erhalten. Nur so Kurse
behélt das &ffentliche Griin den eigentlichen
Zweck. Obstbaumschnittkurs Hobby Do 12.03.2026
Gebihr: 90,00 Euro (inkl. Verpflegung) oder
Gebuhr: 360,00 Euro (inkl. Verpflegung) Mi 18.03.2026

9.00-17.00 Ubr

Do 05.02.2026 Seilsicherungskurs MBKS
9.00-17.00Uhr  Geblhr: 350,00 Euro (inkl. Verpflegung) Veredelungskurs Hobby Do 23.04.2026
Gebiihr: 120,00 Euro (inkl. Verpflegung) 9.00- 17.00 Uhr



Fr 12.06.2026
9.00-17.00 Uhr

Di 05.05. und
Mi 06.05.2026
9.00-17.00 Uhr

Mi 09.09. und
Do 10.09.2026
9.00-17.00 Uhr

Fr 09.10.2026
9.00-17.00 Uhr

Mi 23.09. und
Do 24.09.2026
9.00-17.00 Uhr

Di 01.12. bis
Do 03.12.2026
9.00-17.00 Uhr

Sensenkurs Mahen und Dengeln
Gebihr: 145,00 Euro (inkl. Verpflegung)

BANU - Artenkenntnisse Feldornithologie
Bronze
Gebiihr: 340,00 Euro (inkl. Verpflegung)

Birnen-Seminar
Geblhr: 200,00 Euro (inkl. Verpflegung)

Fachgerechtes Herstellen von Obstmaischen
Geblhr: 135,00 Euro (inkl. Verpflegung)

Weiden-Flechten
Geblhr: 250,00 Euro (inkl. Verpflegung)

Pomologie-Seminar
Geblhr: 300,00 Euro (inkl. Verpflegung)

Seminar: alternative EiweiBpflanzen
Gebihr: 30,00 Euro

Praxistag: alternative EiweiBpflanzen
Im Fokus: Ergebnisse zum Anbau von weiBer
Lupine, Kichererbse, Quinoa und Buchweizen

Gebihr: 15,00 Euro (inkl. Verpflegung)
Praxistag: Okologischer Landbau

Im Fokus: aktuelle Versuche in Getreide und
Leguminosen, sowie die Anlage einer Beetle
Bank

Gebihr: 15,00 Euro (inkl. Verpflegung)
Seminar und Praxis: Griinland

Im Fokus stehen aktuelle Versuche im Griinland

Gebihr: 30,00 Euro (inkl. Verpflegung)
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Di 09.12.2025
9.00-13.00 Ubhr

Mi 29.07.2026
14.00-17.00 Uhr

Mo 15.06.2026
13.30-17.00 Uhr

Mi 16.09.2026
13.00-17.00 Uhr
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Vereinigung Ehemaliger

Triesdorfer e.V.

Di 07.10.2025
ab 19.00 Unhr

Termine Wintersemester 2025 / 2026

500 Jahre Memminger Artikel (Bauernkrieg)
- Hybrid
Teilnahme online oder vor Ort mdglich

Di 14.10.2025
ab 16.00 Uhr

Pflanzenbau - von der Lehre in die Praxis
Teilnahme nur vor Ort moglich

Di 21.10.2025
ab 19.00 Unhr

Tradition bewahren - Zukunft gestalten: Die
Metropolregion Niirnberg als Modellregion
fiir agrarkulturelles Welterbe - Hybrid
Teilnahme nur vor Ort moglich

Di 28.10.2025
ab 19.00 Uhr

Mit Hauswirtschaft in die Zukunft - Hybrid
Teilnahme online oder vor Ort mdglich

Di 11.11.2025
ab 19.00 Uhr

Mehr Bio auf der Wiese
Teilnahme nur online mdglich

Di 25.11.2025
ab 19.00 Unhr

Kihlung durch Gebaudebegriinung - Hybrid
Teilnahme online oder vor Ort mdglich

Di 02.12.2025
ab 19.00 Unhr

Nachhaltigkeit im Molkereiunternehmen -
Bericht aus der Praxis Molkerei Gropper
Teilnahmemdglichkeiten werden noch bekannt
gegeben

Ernahrungssysteme der Zukunft
Teilnahme nur online moglich

Nachwuchsforderung - Triesdorf berichtet!
Teilnahme nur online moglich

Exportgut Ausbildung: Deutschlands Modell
im internationalen Vergleich mit Uganda und
den USA - Hybrid

Teilnahme online oder vor Ort moglich

Motivation und Sinnstiftung in meinem Job -
Erfolgsfaktoren fiir nachhaltig, erfolgreiche
Arbeitsverhéltnisse

Teilnahmemdglichkeiten werden noch bekannt
gegeben

BaySort - Sortenhaltung Streuobst - Hybrid
Teilnahme online oder vor Ort moglich

WEITERE INFOS UNTER:
Telefon: 09826 18-7700
www.triesdorfer.de /forum-triesdorf
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Di 09.12.2025
ab 19.00 Uhr

Di 13.01.2026
ab 19.00 Uhr

Di 20.01.2026
ab 19.00 Uhr

Di 27.01.2026
ab 19.00 Uhr

Di 10.02.2026
ab 19.00 Uhr




FUHRUNGEN

Das Bildungszentrum Triesdorf mit seinen Einrichtungen kann
im Rahmen von Fihrungen besichtigt werden. Auf Wunsch wer-
den von den Fachabteilungen Fachfiihrungen durchgefiihrt.

THEMENWEGE

Triesdorfer Apfelrunde - Via Mali
Natur - Erlebnis - Streuobstwiese

An 16 informativen und interaktiven Stationen werden in
leichter und unterhaltsamer Sprache die verschiedensten
Themen wie Umwelt, Kulturlandschaft, Bienen und Artenvielfalt
aufgegriffen. Fiihrungen fiir Grundschulklassen und
Interessierte werden im Juli und September angeboten.

Scanne den QR-Code fiir
weitere Einblicke.

Baumpfad Triesdorf
Natur - Botanik - Baumhoroskop

Rundweg mit Informationen zu 21 heimischen und
sudlandischen Baumarten aus dem keltischen Baumkreis.
Baum-Natur-Genuss Flihrungen werden auf Anfrage im Friihjahr
und Herbst angeboten.
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Triesdorfer Apfelrunde - Via Mali 2.0
,Von Kindern fiir Kinder” und Erwachsene

Natur - Entdeckungsreise - Digital

An 9 der 16 Via Mali-Stationen stehen uber die Actionbound-
App multimediale Inhalte zu Umwelt- und Naturthemen bereit.
Mit Smartphone oder Tablet kénnen Filme, Horgeschichten und
ein interaktives Rétsel abgerufen werden.

Eine Infotafel hierzu befindet sich am Alten Reithaus an der
Reitbahn 3 in Triesdorf.

Hier geht es zur
Actionbound-App.

Allgemeines

Startpunkt und Infoflyer fiir alle Rundwege befinden sich am
Alten Reithaus (Reitbahn 3, 91746 Weidenbach). Ein interaktives
Baum- und Apfelquiz begleiten die Besucher auf den ca. 2,5 km
langen Themenwegen. Diese sind jederzeit frei zuganglich.

ANFRAGEN per
Telefon: 09826 18-0
E-Mail: infozentrum@triesdorf.de




JOHANNITAG

Der Triesdorfer Johannitag ist nicht nur ein Klassiker im
frankischen Veranstaltungskalender - mit jahrlich rund 30.000
Besucherinnen und Besuchern zéhlt er auch bundesweit zu den
ganz groBen Events der Landwirtschaftsbranche. Gestartet
1976 als ,Familientag” findet der Johannitag traditionell am
letzten Sonntag im Juni statt und lockt Gaste aus Nah und Fern
ins griine Mekka Triesdorf.

An diesem Tag der offenen Tiir zeigen alle zehn Schulen vor
Ort sowie die Hochschule Weihenstephan-Triesdorf die Vielfalt
ihres Bildungsangebotes und stehen fiir Beratungsgespréache
zur Verfigung.

Das bunte Programm aus Information, Unterhaltung und
kulinarischen Kdstlichkeiten Iasst keine Wiinsche offen.

Zu den Highlights zéhlen tGber 300 Ausstellende, die groBe
Landmaschinenausstellung am Fachzentrum fiir Energie und
Landtechnik sowie das vielfaltige Kinderprogramm, bei dem
auch die Kleinen voll und ganz auf ihre Kosten kommen.
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Fir Besucher

Egal ob Fachpublikum oder Familie: Beim Triesdorfer Johannitag
ist fir jeden Geschmack etwas geboten. Ein Tag reicht

kaum aus, um das vielféaltige Angebot am Bildungszentrum

zu erkunden. Tauchen Sie ein in die faszinierende Welt der
Landwirtschaft!

Alle wichtigen Informationen zu Ihrem Besuch in Triesdorf
sowie den offiziellen Programmflyer finden Sie ab Mai/Juni

2026 auf www.triesdorf.de/johannitag
kﬁ Elg%lil
(=]




DER WEG NACH TRIESDORF

Mit dem Auto
Das Bildungszentrum Triesdorf liegt verkehrsgiinstig an der
B13 zwischen Ansbach und Gunzenhausen.

Mit der Bahn

Nach Triesdorf besteht eine regelmaBige Zugverbindung nach
Ansbach bzw. Treuchtlingen. Der Bahnhof Triesdorf liegt
ungeféhr 3 km vom Bildungszentrum entfernt.

Fir die Fahrt vom Bahnhof zum Bildungszentrum steht der
offentliche Busverkehr zur Verfiigung.

Wiirzburg

Nirnberg

MENSA

Offnungszeiten
Frihstick | Montag bis Freitag
06:45 bis 08:00 Uhr

Mittagessen | Montag bis Freitag
11:00 bis 13:15 Uhr
(Freitag nur bis 13:00 Uhr)

Abendessen | Montag bis Donnerstag
16:45 bis 17:45 Uhr
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IMPRESSUM

Herausgeber

Landwirtschaftliche Lehranstalten
des Bezirks Mittelfranken
MarkgrafenstraBe 12

91746 Weidenbach

Gestaltung & Produktion
EINDRUCK werbeagentur
Feuchtwangen
www.ein-druck.net

INFOZENTRUM

Offnungszeiten
Montag bis Donnerstag
07:30 bis 16:00 Uhr

Freitag
07:30 bis 13:00 Uhr

KONTAKT

Landwirtschaftliche
Lehranstalten Triesdorf

MarkgrafenstraBe 12
91746 Weidenbach
Telefon: 09826 18-0
infozentrum®@triesdorf.de
www.triesdorf.de

www.instagram.com/llatriesdorf
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